
Moon

&Stars
Menu speciale 13-23.07.2023

Pro gramma

Pro gramm

13 Luglio 
h 20:00 Zoe Wees
h 21:45 Peter Maffay

14 Luglio 
h 20:00 Megawatt
h 21:45 Gölä

15 Luglio 
h 20:00 Mishaal Tamer
h 20:45 Tom Gregory
h 21:35 OneRepublic

16 Luglio 
h 18:30 Max Giesinger
h 19:50 Silbermond
h 21:40 Johannes Oerding

17 Luglio 
h 20:00 Tom Odell
h 21:45 Ricky Martin

18 Luglio 
h 20:00 Joss Stone
h 21:45 Eros Ramazzotti

22 Luglio 
h 21:45 Placebo
Special Guest
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D olci

D e s se r t

“Il Tiramisù” fatto in casa   
Das hausgemachte “Tiramisu”

La “Creme Brulè” 
“Crème Brûlée”

“Festival” Semifreddo fragole e panna   
“Festival” Halbgefrorenes mit Erdbeeren 
und Sahne

12,50 CHF

12,50 CHF

10 CHF



12 CHF

28 CHF

28 CHF

42 CHF

Insalata Verde  
Grüner Salat 

Insalata “Millecolori” 
“Millecolori”-Salat

Insalata di pomodoro e cipolle
Tomaten- und Zwiebelsalat

Misticanza di Mare
Meeresgemüsemischung

Tartare dello chef (100gr)
Tartar des Küchenchefs (100 g)

Tartare dello chef (200gr)
Tartar des Küchenchefs (200 g)

Antipast i  e insalate

Vo r s p e i se n  u n d  S a l ate

8.50 CHF

13.50 CHF

Secondi p esce

Fi sc h ge r i c hte

Cuoppo Napoletano con patatine fritte 
o patate novelle e rosmarino  
Neapolitanischer “Cuoppo” mit Pommes 
Frites oder neuen Kartoffeln und Rosmarin 

Tagliata di tonno fresco su julienne 
di verdure saltate 
Frisches Thunfischsteak auf gebratenem 
Gemüse-Julienne

46 CHF

36 CHF

Paste e Risot t i

Te i gwa re n  u n d  R i sot to

Spaghetti alla chitarra fatti in casa 
alle vongole veraci    
Hausgemachte Spaghetti alla Chitarra 
mit Venusmuscheln  

Spaghetti alla chitarra fatti in casa 
agli scampi  
Hausgemachte Spaghetti alla Chitarra 
mit Scampi

Pacchero con tonno fresco o 
pesce spada fresco (a scelta) 
e pomodorini cherry
Pacchero mit frischem Thunfisch 
oder Schwertfisch (nach Wahl) 
und Cherrytomaten

Pacchero fresco al pesto di 
pistacchio con cruditè di tonno 
marinato al lime   
Frischer Pacchero mit Pistazienpesto 
und mariniertem Thunfisch-Crudités 
mit Limette

28.50 CHF

36.50 CHF

32.50 CHF

32.50 CHF

Secondi C arne

F l e i s h ge r i c hte

Fegato di Vitello alla Veneziana 
con Rösti di patate      
Kalbsleber nach venezianischer Art 
mit Kartoffelrösti

Piccata di maiale alla milanese 
con contorno di risotto allo zafferano  
Schweineschnitzel nach Mailänder Art mit Sa-
franrisotto 

Costine di maiale cotte a bassa 
temperatura con patate country (700gr)   
Bei niedriger Temperatur gegarte 
Schweinerippchen mit Country-Kartoffeln

Filetto di Manzo scelto con patate 
novelle e rosmarino 
Ausgewähltes Rinderfilet mit neuen Kartoffeln 
und Rosmarin 

Cordon Bleu “maxi” fatto in casa 
con patate country (600gr)   
Hausgemachtes Cordon Bleu “Maxi” 
mit Country-Kartoffeln (600 g) 

36.50 CHF

Pizze G o urmet

G o u r m et - P i z ze n

Pink Floyd crema di ricotta di bufala,
zucchine grill, fiori di zucca, marmellata 
di cipolle rosse di Tropea, tarallo sbriciolato 
/ Büffelricotta-Creme, gegrillte Zucchini, 
Kürbisblüten, rote Zwiebelmarmelade aus 
Tropea, zerbröseltes Taralli

Guns n’ Roses pomodoro S.Marzano, 
burrata, pomodorino giallo semi dry, 
olive taggiasche, alici, basilico cristallizzato
/ San-Marzano-Tomaten, Burrata, 
halbgetrocknete gelbe Tomate, Taggiasca-Oliven, 
Sardellen, kandiertes Basilikum

Rolling Stones mozzarella di  bufala 
DOP, RoastBeef, Rosti sbriciolato, 
maionese alla rucola / Büffelmozzarella DOP, 
Roastbeef, zerbröselte Rösti, Rucola-
Mayonnaise)

Depeche Mode mozzarella di bufala DOP, 
carpaccio di pesce spada, pinoli tostati, 
pomodoro confit, germogli di soia, 
zest al limone / Büffelmozzarella DOP, 
Schwertfisch-Carpaccio, geröstete Pinienkerne, 
confierte Tomate, Sojasprossen, Zitronenzesten

Led Zeppelin pomodoro S. Marzano, 
filetti di tonno, cime di rapa, semi di sesamo / 
San-Marzano-Tomaten, Thunfischfilets, 
Brokkoli-Rüben, Sesamsamenn

“Margherita M&S” pomodoro S. Marzano, 
mozzarella di bufala DOC, riduzione di basilico /
San-Marzano-Tomaten, Büffelmozzarella DOC, 
Basilikum-Reduktion

28 CHF

Risotto con gambero rosso di Mazara del 
Vallo mantecato con burrata di Battipaglia
Risotto mit rotem Garnelen aus Mazara 
del Vallo und Burrata aus Battipaglia

Cozze (marinara o impepate) (700gr) 
Miesmuscheln (marinara oder 
“im Peperoncino-Stil”) (700 g)

28.50 CHF 28 CHF

32 CHF

42 CHF

46.50 CHF

48 CHF

30 CHF

28.50 CHF

32 CHF

28 CHF

24 CHF


