
Menu
Vorspeisen:

Tartar von Fassona, 	 CHF 29,00
zubereitet von der Chefköchin (100g) 	

Tartar von Fassona, 	 CHF 39,00
zubereitet von der Chefköchin (200g) 	

Marinade Kürbis 	 CHF 25,50
mit Walnusssoße und Bottarga 	

“Sciatt” aus dem Veltlin 	 CHF 26,00 
(Buchweizenpfannkuchen 
mit geschmolzenem Käse auf Radicchio)

Moschuspolypen 	 CHF 22,50
sautiert auf Mandelcreme und Oliven	  

Unsere risotti:

Risotto alla Ticinese	  CHF 24,50
Art mit Luganighetta und Safran 	

Risotto mit Steinpilzen, 	 CHF 26,50
knusprigem Speck und Safran 	

Risotto mit roten Garnelen 	 CHF 28,50
aus Mazara del Vallo 	
und Burrata Creme

Risotto mit Meeresfrüchten  	 CHF 32,00

Risotto mit gebratenen Steinpilzen, 	 CHF 24,50
aromatisiert mit Zitronengras 	

Risotto mit Rosen	  CHF 26,50
mit Champagner aufgeschlagen	

Risotto mit rotem Kohl,		 CHF 24,50
 Heidelbeeren 
und Burrata Emulsion 	

Birnen-Gorgonzola-Risotto 	 CHF 23,50

Risotto mit Feigensoße 	 CHF 22,50
und Walnüssen

Unsere ersten Gänge:

*Spaghetti Chitarra 	 CHF 28,00 
mit Meeresfrüchten 		

*Frische Paccheri 	 CHF 24,50 
mit Pistazien Creme und knusprigem 
Mortadella, dazu Burrata Creme 

*Frische Paccheri 	 CHF 22,50 
mit Gemüse auf Safran Creme 
und Sahne (vegetarisches Gericht)

*Frische Paccheri 	 CHF 22,50 
mit Gemüse auf Safrancreme 
und Gemüsebrühe (veganes Gericht)

*Spaghetti Chitarra Carbonara 	 CHF 23,50

Hausgemachte Lasagne 		  CHF 23,50

*Penne all’Arrabbiata 		  CHF 20,50

*Hausgemachte Tagliatelle 	 CHF 23,50 
mit bolognese ragù 	

Kartoffel-gnocchi 	 CHF 23,50
mit Gorgonzolasauce 
und knusprigem Speck 	

Kartoffel-gnocchi 	  CHF 24,50 
mit Steinpilzen und Trüffel Creme 	

*Lachs-Paccheri 	 CHF 22,50
mit Ricotta-Creme 
und kurz gebratenem Rucola 	

*Auch glutenfrei ohne Aufpreis

Unsere Suppen:

Graubündner Suppe	  CHF 16,50
(Perlgerste, Karotten, Sellerie 
und getrocknetes Fleisch)

Hausgemachte Minestrone 	 CHF 12,50

Gerstensuppe 	 CHF 16,50
mit gebratenen Steinpilzen 	
und knusprigem Bauchspeck

Mandelcreme 	 CHF 18,50
mit gebratenen Sepia, 
aromatisiert mit Trüffel 	

Tomatencremesuppe	  CHF 10,50

Liebe Gäste/Kunden, bei mehreren Beilagen, halben Portionen oder großzügigen Portionen wird ein Aufpreis berechnet. 

Wenn Sie Allergien und/oder Lebensmittelunverträglichkeiten haben, informieren Sie uns bitte über unsere Speisen und 
Getränke. Wir sind bereit und darauf vorbereitet, Ihnen die bestmögliche Beratung zu geben.



Die Hamburger:

Il Piazza	 CHF 28,50 
(200 g Fleisch, Salat, Tomate, Ei, 
knuspriger Speck, karamellisierte Zwiebeln, 
Cheddar-Käse und Piazza-Soße)

Il Bufalino	 CHF 29,50 
(200 g Fleisch, lauwarme Büffelmozzarella, 
gegrillte Auberginen, knuspriger Speck, 
Tomate und scharfe Soße)

Il Tedesco	 CHF 26,50 
(200 g Fleisch, würziger rauchiger 
Scamorza-Käse, Ei und Senfsoße)

Salate:

Grüner Salat 	 CHF 8,50

“Millecolori”-Salat 	 CHF 11,00

Tomaten-Zwiebelsalat 	 CHF 11,00

“Misticanza”-Salat 	 CHF 16,50 
(Radicchio, Äpfel und Walnüsse)

“Greek Salad” 	 CHF 22,50 
(Feta-Käse, grüner Salat, Kirschtomaten, 
Taggiasca-Oliven, rote Zwiebel)
 

Für die Kleinen:

Baby paniertes Fleisch 	 CHF 18,00
mit Pommes frites

Chicken Nuggets mit Pommes frites 	 CHF 16,00

Baby Spaghetti mit Tomatensauce 	 CHF 14,00

Baby Penne (pasta)  	 CHF 14,00
mit Sahne und Schinken

Gebäck – desserts: 

Crème Brûlée 		  CHF 12,50

Hausgemachtes Tiramisù 	 	 CHF 12,50 

Warmer Schokoladenkuchen	 CHF 14,00 
mit flüssigem Kern und Kugel Eis 	
(Wartezeit ca. 12 Minuten)

Haus Dessert 	 CHF 12,00

Auswahl an Mövenpick-Eis

Unsere Empfehlungen:

Geschmortes Rindfleisch	  CHF 32,00 
“Niedrigtemperatur”		
im Merlot mit Taragna-Polenta 

Kalbs-Ossobuco mit Safranrisotto 	 CHF 42,50 

Mailänder Schweineschnitzel 	 CHF 35,00 
mit einer Beilage von Chips 
oder Gemüse-Caponata 
oder gebackenen neuen Kartoffeln

Schweinebraten mit Äpfeln 		  CHF 26,00 
mit einer Beilage von Chips 
oder Gemüse-Caponata 
oder gebackenen neuen Kartoffeln

Erstklassiges Rinderfilet (CH) 		  CHF 46,00 
vom Grill mit einer Beilage von Chips 
oder Gemüse-Caponata 
oder gebackenen neuen Kartoffeln

Rindsentrecôte (CH)  		  CHF 38,00 
mit dreier Pfeffersoße 
mit einer Beilage von Chips 
oder Gemüse-Caponata 
oder gebackenen neuen Kartoffeln

Schweinekotelett auf Art der Aostatal 	 CHF 28,50 
mit einer Beilage von Chips 
oder Gemüse-Caponata 
oder gebackenen neuen Kartoffeln

Hausgemachte 	 CHF 26,50 
Großmutters Fleischklößchen 		
mit einer Beilage von Chips 
oder Gemüse-Caponata 
oder gebackenen neuen Kartoffeln

Kalbsleber mit Rösti		  CHF 36.00

Cordon Bleu vom Schwein (500gr)   	 CHF 32.00
oder Gemüse-Caponata 
oder gebackenen neuen Kartoffeln

Fondue & Chinoise:

All-you-can-eat Rinder-Chinoise 	 CHF 42,00 
mit Reis und Pommes frites 	
(gebacken oder im Ofen) 
min. 2 Personen

Appenzeller Käsefondue 	 CHF 29,50

Appenzeller Käsefondue 	 CHF 34,00
mit Steinpilzen

Liebe Gäste/Kunden, bei mehreren Beilagen, halben Portionen oder großzügigen Portionen wird ein Aufpreis berechnet. 

Wenn Sie Allergien und/oder Lebensmittelunverträglichkeiten haben, informieren Sie uns bitte über unsere Speisen und 
Getränke. Wir sind bereit und darauf vorbereitet, Ihnen die bestmögliche Beratung zu geben.



Calzoni: 

Calzone classico 	 CHF 22,00
mit Tomate, Mozzarella 
und gekochtem Schinken

Calzone napoletano 		  CHF 23,00
mit Tomate, Mozzarella, 
Ricotta und scharfer Salami

Calzone Piazza		 CHF 28,00
mit doppeltem Teig, Tomate, 
Mozzarella, gekochtem Schinken,
Pilzen, Oliven, Ricotta und Ei

Weisse Pizzen
 

Zola und Birnen 	 CHF 23,00
Mozzarella, gekochter Schinken	
Gorgonzola, Birnen, Walnüsse, Honig  

4 Formaggi 	 CHF 22,00
Mozzarella, Gorgonzola, Brie, 
Scamorza-Käse	

  

Vegetariesche Pizzen 

Ortolana 	 CHF 23,00
Tomate, Mozzarella, 
Zucchini Auberginen, Paprika	
Goldene Zucchini Mozzarella, Kirschtomaten  

Zucchina d’oro 	 CHF 23.50 
Mozzarella, Kirschtomaten Zucchini, 
Basilikum

Rote Pizzen
 

Margherita 	 CHF 16,00
Tomate, Mozzarella, Basilikum	

Piazza Marinara	  CHF 16,00
Tomate, Knoblauch, Taggiasche-Oliven, 
Oregano	

Diavola 	 CHF 20,00
Tomate, Mozzarella, pikante Salami	  

San Daniele 	 CHF 22,50
Tomate, Mozzarella, 
San Daniele rohschinken

Napoli 	 CHF 19,00
Tomate, Mozzarella, 
Anchovis, Kapern, Oregano

4 stagioni 	 CHF 23,50
Tomate, Mozzarella
gekochter Schinken, Champignon, 
Pilze Artischocken, Oliven

Hawaii 	 CHF 22,00
Tomate, Mozzarella
gekochter Schinken, Ananas

Capricciosa 	 CHF 24,50
Tomate, Mozzarella, 
Schinken pikante Salami, 
Champignons, Artischocken, Oliven 

Cotto und Zola 	 CHF 22,00
Mozzarella, Tomate, 
gekochter Schinken, Zola

Pugliese 	 CHF 19,50
Tomate, Mozzarella, Thunfisch, 
Tropea-Zwiebeln 

Italia 	 CHF 26,50
Tomate, Büffelmozzarella, 
San Daniele rohschinken, Rucola, 	
Kirschtomaten, Parmesankäse

Regina 	 CHF 24,50
Tomate, Büffelmozzarella, 
Kirschtomaten, Taggiasche-Oliven	

Valtellinese 	 CHF 28,50
Tomate, Büffelmozzarella, Bresaola, 
Rucola, Kirschtomaten, Parmesankäse

Toscana 	 CHF 26,00
Tomate, Büffelmozzarella, 
pikante Salami, Steinpilze

Salame und bufala 	 CHF 24,50
Tomate, Büffelmozzarella, 
süsse Salami 

Peppino 	 CHF 24,50
Tomate, Mozzarella, 
gekochter Schinken, Steinpilze, Ei	

San Marzano 	 CHF 24.50
Tomate, S. Marzano-Tomatenfilets, 
Burrata-Käse, Basilikum

Gustosa 	 CHF 26.50
Tomate, Burrata-Käse, 
schwarze Oliven, Rucola,
pikante Salami und Kirschtomaten

Pizzen

Liebe Gäste/Kunden, bei mehreren Beilagen, halben Portionen oder großzügigen Portionen wird ein Aufpreis berechnet. 

Wenn Sie Allergien und/oder Lebensmittelunverträglichkeiten haben, informieren Sie uns bitte über unsere Speisen und 
Getränke. Wir sind bereit und darauf vorbereitet, Ihnen die bestmögliche Beratung zu geben.


